Najnowsze rozwigzania w zakresie automatyzacji
procesow firmy Ruland E&C
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RULAND — Kim jestesmy

RULAND Engineering & Consulting Sp. z 0.0. specjalizuje sie
w projektowaniu, produkciji i serwisie urzadzen i instalacji dla
przemystu:

" Spozywczego:

- napoje,

- soki,

- browarnictwo.
» Farmaceutycznego

» Chemicznego
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RULAND - Kim jestesmy — Historia rozwoju

Ost/West-Partner

= 1993

= 2000

DOHLER ENGINEERING Sp.zo.o0.
Member of the Diéhler Group

. N
" 2007 RULAND

)
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Nasze Oddziaty

O Moskwa (Rosja)

Przedstawiciele w
» |zmirze (Turcja)
» Limeira (Brazylia)
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Nasz Zespot
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86 pracownikow w Polsce

L1 Dziat techniczny
H Dziat automatyki
i Dziat elektryczny
i Dziat marketingu

i sprzedazy
® Administracja

19

45

H Spawacze i
$lusarze 1994
H Dziat
zaopatrzenia
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RULAND - ,Rozwigzania pod klucz”

Automatyka
| rozwigzania IT

Konsulting Engineering

i) = A | st - B B

e
T
2 g

It

Projektowanie i montaz Projektowanie i montaz
szaf sterowniczych Instalacji rurociggowych
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RULAND - Technologie

Pasteryzacja
| obrébka termiczna

Rozpuszczanie Dozowanie
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Wstep - Dziat Automatyki

Poczatek (2002 rok) 1 osoba - obecnie 12 oséb

» Piszemy programy

= Przygotowujemy zatozenia = Uzgadniamy szczegoty sterujgce
IOFOJektowe z klientami e

Value0:=5572455
valuel:=S5T410S
Out  :=#V1_33b

EN #V1_33a
o $v1_33b
= "DCtrl MI".CIP.V1_33
CALL "CondCIP_MT"
DB_COND  :="DCondCIF_MT"
ERR_START :=#ERR_START

) + e e
- e
" Przygotowujemy = Uruchamiamy urzadzenia = Prowadzimy serwis
wizualizacje procesu | szkohmy obstuge u klienta oraz zdalny
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Systemy sterowania

Sterowniki programowalne PLC firmy Siemens

= S7-1200
= S7-300
= S7-1500
= S7-400
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Sieci przemystowe

= Sie¢ PROFINET

Standard Ethernet

P | Sy

Proste czujniki |
Zawory Sengars  Artuatars b ives el Trahemitierd .= -Eli:"-- N
AS-i valves cells

TER/IP
Pewna transmisja danych procesowych
» Sie¢ PROFIBUS
DP — rozproszone peryferia
_ r . . - . mw
PA — gtéwnie czujniki analogowe 2ol
L[t netwarks
BB |
s Siec AS-i PROFIBUS bP FROFIBUS PA [ !

[
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HMI: interfejs cztowiek - maszyna

ozwigzanie HMI zalezne od wymagan projektowych

» Panele operatorskie » Systemy SCADA

] Uproszczony 0OSs (dedykowany, WmCE) = Komputery klasy PC (Wln Server, Win 7/8 PRO)
» Sterowanie lokalne = Sterowanie scentralizowane

= Niewielkie ilosci danych * Duze ilosci danych

» Podstawowa archiwizacja » Zaawansowana archiwizacja w bazie SQL

= Architektura klient - serwer

» Redundancja

30.11.2015 » Wirtualizacja = OPC 1



HMI stosowane w firmie Ruland
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= Siemens = \Wonderware
= WinCC Flexible = |ntouch

= WinCC - TIA Portal

= COPA-DATA

= Zenon

= WinCC v7.x

BV 20 02109115 [06:37:48.710 |CIP Level in steril cold water tank above maximum.

E ]w_msmnm

| cPsaton | ﬁjj["""‘”'""'w [ [ 18] rankpam | [ [ [ L] pasteurizer m RULAHD
(wixing Tanks | | ol {1 sterieTanks [ fggf (L DegasimgTank| | | | [J} Ruamat | [ | | [@\m'—

Zudsde
Storage tanks 1 - 4 (200 0001) s
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Przyktadowe aplikacje

s
RULAND

(

539,762

|BUF Zawor rozlewaczki nie sterylny. Sprawdz barierg parowa za zaworze rozlewaczki.

Zbiornik sterylny

| Pasteryzator

= ruland

i

Fazy produkcjl
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Przyktadowe aplikacje

02/09/15 \oa 37:48.710 ‘CIP Level in steril cold water tank above maximum. | 9/2/2015 8:49:18 AW

CIP Station .i-i @ Buffer Tanks m@ Tank Farm I:Dj]@ Pasteurizer Ejj@ RU/LA‘bID

M Tank: Sterile Tank: Tank Ruland 1 .
Switch all to automode CIP station | Descriptions |

CIPI 01 mS| 34 °C

1QE13.1

0.1_ms| [ie.1 -c

10E12.2

1us1az [

—» =7
Steam 137
1FT128  1FT138
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Przyktadowe aplikacje
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Obrobka soko
e
A Zbiorniki Zbiorniki m Pasteryzator Pasteryzator | Pastenzztor | Drykuj
H Wizualizacja Obshiga Wizualizacja Obstuga B ekran
1PT3.4
cP ot ——m=
Bi5 b P Rozlewaczka
- 0,5 bar] OR1 7 na ¢ odbiornik Woda —p T @—rPara ELPO nr 2
29
1= Pozostata ilosc
E 6762 L
- Szacowany czas zakoriczenia
{pomiar rzeczywistej wydajnosci 2 30min) 1580 s
L 2015-09-26 22:51:02

e

22,7 of]

1TE32

1PT3.2
0,5 barl
0,5 bar

11,208%
98 %) f| & ﬁ Zbiorniki Zbiorniki ﬂ"“mm"“ Pasteryzator Pasteryzator | Pasterveator
il Wizualizacja Obsluga Wizualizacja Obstuga T

IE33
<Lt PROD PA 70  Produkeja w toku
OPRBUF 8  Gotowy do rozlewu
1153.3
i
V312
1TE4.2
100,5 °c|
| es,0°|
bl 3
11,208x) =
20 %]
4,9 m3
14,0 oC| | TE3L

11531

11,208%|
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Przyktadowe aplikacje

Instalacja do piwa typu Radler

EIIEEE

<J<J<]
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Zwiekszanie mozliwosci HMI

s
RULAND

PM Quality

» Raporty

@- Y-

Production time:
" from:
o

'_y The selected time is relative, that means it can be saved as filterset

x | “ g) | |Nu selection

Production tine | | pieader data | Descriptons | || Baten stats |

INﬂnE

| 3/ 6/2014 7:09pM

| 3/ 6/2014 709 pM

Lef Lef Lel

* Name | Start time | End time | Duration [ User name at... [ Batch descr 1 [ Batch deser 2 [ Batch descr 3
B BL7 11 SIP
Boo 15 e A N A
g BT cp
RYET_CIP 2/24/2014 5:38:36 AM  2/24/2014 5:40:18 AM  00:01:42 ruland
B8 BT_CIP(2014-03-06_03-36... 3/6/2014 3:36:07 AM  3/6/2014 3:46:28 AM  00:10:20 ruland
BY BT _CIP(2014-03-06_14-01... 3/6/2014 2:01:13 PM  3/6/2014 2:52:48 PM  00:51:34 ruland
B BT_FLL
S5 BT_FILL 2/24/2014 5:38:41 AM  2/24/2014 5:40:19 AM 00:01:37 ruland
Q5 BT_FILL(2014-03-05_130... 3/5/2014 1:05:53 PM  3/6/2014 3:01:43 AM  13:55:49 ruland
Q5 BT_FILL(2014-03-06_03-5... 3/6/2014 3:58:13 AM  3/6/2014 5:29:43 AM  01:31:30 ruland
[EBBT_FILL(2014-03-06 16-0... 3/6/2014 4:02:28 PM ruland
H BT _PROD
Q8 BT PROD 2/24/2014 5:38:42 AM 22472014 5:40:21 AM 00:01:38 ruland
R BT PROD(2014-03-05 13... 3/5/2014 1:12:53 PM  3/5/2014 6:48:03 PM  05:35:10 ruland
Q8 BT_PROD(2014-03-05 19... 3/5/2014 T:11:18 PM  3/5/2014 8:42:38 PM  01:31:20 ruland
@8 BT_PROD(2014-03-05_21... 3/5/2014 9:14:52 PM  3/6/2014 2:50:13 AM  05:35:20 ruland
R BT_PROD(2014-03-06_00... 3/6/2014 9:02:48 AM  3/6/2014 11:28:53 AM 02:26:05 ruland
[EBBT_PROD(2014-03-06_16... 3/6/2014 4:21:07 PM ruland
B CIP1_Cleaning
88 CIP1_Cleaning(2014-03-0... 3/5/2014 3:04:48 PM  3/5/2014 4:18:48 PM  01:14:00 ruland
@8 CIP1_Cleaning(2014-03-0... 3/5/2014 4:49:08 PM  3/5/2014 5:13:13 PM  00:24:05 ruland
B8 CIP1_Cleaning(2014-03-0... 3/5/2014 5:17:02 PM  3/5/2014 5:33:48 PM  00:16:45 ruland
3/5/2014 5:35:13 PM  3/5/2014 5:56:28 PM  00:21:14 ruland

30.11.2015

% CIP1_Cleaning(2014-03-0...

Pasteurizer Ruland 1 - Pasteurization

Report

Report: Pasteurization(2015-08-29_02-13-
07)

P

DOperator: danilo
Process started: 8/29/2015 2: Operator: RULAHD
Process finished: 8/29/2015 4:| r
Destination system: Sterile tank ‘-"’
Source system: Buffer tanks 5 a
Plant design ot its best

Recipe name: laranja_pet

PARAMETER DESCRIPTION VALUE UNIT

Pasteurization temperature 92,000 T

Lower alarm for pasteurization temperature 20,000 *c

Upper alarm for pasteurization temperature 95,000 c

Maximal drop of pasteurization temperature 4.000 C

Maximal increase of pasteurization temperature  4.000 o v
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Zwiekszanie mozliwosci HMI

Microsoft Visual Studio - C#
Visual Studio

= Programy recepturowe: * Programy dodatkowe:

» Dla pasteryzatora » |Logowanie uzytkownikow RFID

» Dla stacji CIP » Wspomaganie generowania kodu PLC

RFIDManager ——m—
» Dla syropiarni
1 NEW
oo
o [tz
4 ruland
| technolog
[ Add H Edit HRemove] [Logoul]
Admin: ruland
OPC Server: [OPCServer.WinCC -
coMport: | -
@ Ty 14507

Pompy z falownikiem
wr ™ naw PQWA | MPSIS | MPSAC | MSWIE | MSWA INV.OK INV.OK | TYPSTEROV MASENS | SENSORSU | JESTRI | PID
EE Qo rawass 0 m 00 s -
Qo ewss v w0 v xo v o @]
o comms —— s AN mmwczws oomaczwsn | e s
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Zarzgdzanie recepturami - przyktady

Receptury dla pasteryzatora

o N
RULAND

» Edycja receptury

EDYCJA RECEPTURY

Mumer receptury

Data utworzenia 2015-02-03

3 +—

RecipeName

Data ostatniej edycji

PASTEURIZATION TEMPERATURE

PastTemp 7.0 +=
PastTempMin 80 +—
PastTempMax 90 +—
PastTempMinMin 15 +—
PastTempMaxMax 11,0 +—

OUTLET TEMPERATURE

Test

2015-03-03

PASTEURIZER STERILIZATION

SterilTemp

SterilTimePA

PASTEURIZER PRESSURE

Wybor receptury

Numer recept

PastTempMinMin

Wybierz recepture pasteryzatora:

2

= Wybor receptury

ZALOGOWANY JAKC:aaa

I DRUKUJ WYSLD

RecipeName

test2

PASTEURIZATION TEMPERATURE

Autor

PASTEURIZER STERILIZATION

DEGASER TANK DISINFECTION PastTemp 0.0 freniicin
SterilTempDEA PastTempMin 0.0 SterilTimePA
SterilTimeDEA PastTempMax SO o ceuRzER PRESSURE

mi TOUCH CHOOSE

DEGASER TAl 0,0 PastPress 0.0

CIRCULATE WITH PRODUCT

CircTimeTempQK

SECOND PASTEURIZATION

Allow second pasteurization

QutputTemp 30 +=—
QutputTempMin 30 +—
OutputTempMax 40 +=—
QutputTempMinMin 50 +=
QutputTempMaxMax 60 +—

—

DeaTemplnlet PastTempMaxMax 0.0 DEGASER TANK DISINFECTION

DealnletOpen OutputTemp SterilTimeDEA 0.0
ProductType v OutputTempMax 0.0 DeaTemplnlet 0,00
PRODUCT INFORMATION OutputTempMinMin 0,0 DeaPress 0,00
ProductBrix OutputTempMaxMax 00 DealnletOpen 0.00

oK

CIRCULATE WITH PRODUCT

CircTimeTempQOK

SECOND PASTEURIZATION

30.11.2015

Allow second pasteurization

0

PASTURIZER FLOW

ProductType

PRODUCT INFORMATION

ProductBrix 1,00
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Zarzgdzanie recepturami - przyktady

» Parametryzacja srodkéw » Parametryzacja mytych uktadow

CircuitlD 14+=-= Typ komunikagji Bez komunikagji v
Names i Zedhe Wedd : Nazwa Data utworzenia 2015-02-26
HeatLMN 00 +=— LFL 00 +=— Nalezy do CIPu 1 Przeptyw nominalny 00 +—
TTrNOM 00 +— LFCIRC 00 +=— Nlezy do ClPu 2 Objetosé rurociagu do odbiornika 0+=
TTrL 00 +~— LFREC 00 +=— Szacowana iloé¢ éradka potrzebnego do mycia [
Nalezy do CIPu 3

TICIRC 00 +— || LFREC.NEG Nie §|
TIREC 00 +~— | | LECRC_NEG . Nalezy do ClPu 4
TTrRECNEG Nalezy do CIPu §
TIGRCHES Nalezy do CIPu 6 nie [
CircCondID Bez przewodnosci - Meteringld 0 4= oK ANULUJ
CireTimeCondiD Bez praewodnosci - MitrConductivity nie [
RecCondld Bez przewodnosci - CircMeterOnly Nie E‘
WaitForTmGircAc FillingMeterOnly Nie E‘
Bypass
Drain

DRUKUJ SPRAWDZZPLC  ZAPISZIWYELD = ANULUJ
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Zarzgdzanie recepturami - przyktady

CIP. RECIPES LOGGED AS: aaa E GS LOGOUT

Receptury dla stacji CIP

Operator recipes

» \WWybdr receptury
CIP._RECIPES aaa - f";;?_r“g; LOGOUT

Operator recipes

CW-NaOH-HW-CW

Select CIP Circuit 1 Test No_Comm_Man_Emp - Select CIP Recipe CW-NaOH-HW-ACID-CW -

CW-NaOH-HW-ACID-CW

Number 11 Name CW-NaOH-HW-ACID-CW Author mr TOUCH CHOOSE

CIP1 CIP2 CIP3 CIP4 CIPs CIPe
ORDER NAME TIME [MIN] ~ TTSNOM | TTIRNOM | LFNOM  SOURCE
w1 5 0 0 0 H20
MaOH_0 30 80 70 70 NaOH
HW_0 10 30 75 0 HW

L N

w2 5 o 20 o H20Pipeline

PRINT SEND

30.11.2015 21
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Zarzgdzenie recepturami produktowymi

RECEPTURA PRODUKCYJNA x

. ,
m Parametryzaqa uktadow T ey
KOLEJN TYP WARTOSCI Numer produktu 184802032 + =
.1 Dozowanie 11,74 Kg 8,93 L K soku p 3 g .
Nazwa receptury prod Napéj owocowy_kopia
Jednostka Lanca
r Podjednostka Lancal Autor Ja
= Baza kon |ponentow s L 553
Data utworzenia 2015-04-10
llosé Kg 1174
Jednostki dozowania Kg Data ostatniej edygji 2015-04-13
Szybkosc dozowsnia [%] o000 =
= Receptury bazowe o1
{2 Dozowanieobliczone  16622Kg12612LCukier -
13 Przygotowanie 12,94 Kg 12,94 L yrop U 100000 +
Jednostka Zbiornik rozpuszezania 1 Dozowanie syropu [LJ/1000L RTD 100000+ —
= Podjednostka Zbiornik
= Receptury produkcyjne e
llosé kg 1294 Tryb mieszacza Bex -
Tlos¢ wody [L] 10.00
e —— 000 Maksymalna iloé¢ wody do ptukania [L] 000 +=—
= Receptury operatora =
H1  Wypehnianie woda L YN
2 Dodanie komponentu 2,94 Kg 2,94 L Kwasek cytrynowy Zadeklarowany Brix gotowego napoju 1150 4+—
I3 Mieszanie Ciagly
] R abo rto\ Nan | e B4 Preeshnie SR e
Hto = Brix gotowega syropu 1143
5 e 11,05 Kg 11,05 L
Masa gotowego syropu [KG] 104291
Tlog¢ gotowego syropu [L] 1000,00
Wods pozostata [L] 544
Woda uzyta do przygotowania [L] 50,00
Catkowita ilo$¢ uzytej wody [L] 865,00
DODAJ PRZED DODAJ DODAJ PO EDYTUJ USUN DRUKUJ oK ANULUJ
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Zarzgdzenie recepturami produktowymi

s
RULAND

» Parametryzacja uktadéw

O programie | SE_RECIPES

NUMER NAZWA TYP JEDNOSTKI
.10 Zbiornik cyropu cukrowego
10 Zbiornik Zbiornik
10 Lanca 1 Punkt pofaczeniowy
20 Lanca 2 Punkt pofaczeniowy
30 Woda do wypchania Zrédio wody
.30 Zbiornik rozpuszczania 1[P]
.40 Zbiornik rozpuszczania 2[P]
10 Zbiornik Zbiornik
20 Woda do rozpuszczania Zrédio wody
30 Woda do wypchania Zrédio wody
.50 Zbiornik rozpuszczania 3[P]
.100 Zbiorniki mieszalne[R]
10 Zbiornik 1 Zbiornik
20 Zbiornik 2 Zbiornik
30 Tank 3 Zbiornik
DODAJ EDYTUJ USUN ODSWIEZ

Jednostki

ZALOGOWANY JAKC:aaa Ustawienia

MOZNA DOZOWAC CALOSC MOZNA DOZOWAC W KG  MIESZANIE DOZWOLONE

X
X

X

30.11.2015

23



M
RULAND
Zarzgdzenie recepturami produktowymi

= Baza komponentow

SR_RECIPES LOGOWANY JAKO:aa
Artykuty
KOD UZYT. NAZWA WYTWORCA TYP. PRZETW. GESTOSC|  BRIX DOMYSLNA JEDN. DOMYSLNA PODJED.
12025143 Aromat owocow tropikalnych Wy Przygotowanie 1.0000 0.00
12017518 Aromat pomaranczowy Wy Przygotowanie 1,0000 0,00
12015627 Beta-karoten A Przygotow TR T T
12015615 Cukier Wy Dozowanig
12025202 Ekstrakt z marchwi W Przygotow| Kod uzyt. 12015615 Kod SAP 12015615
12016430 Konecentrat soku czerwonych winogron A Dozowanie
12016416 Koncentrat soku jabtkowego WA Dozowanie NazwiE Sy POBAL usuN
12016438 Koncentrat soku pomarariczowego W Dozowanie WS W Kody SAP 1OB1SEIE .
12018784 Koncentrat soku wieloowocowego A Dozowanie
12002840 Kwas askorbinowy W Przygotow| Waga opakowania [kg] (v 000 +=— Specyfikagia | W\
12003493 K k P t
wasek oytrynowy W reygotow Format 0000 DODAJ USUN
12015628 Pektyny A Przygotow|
12025144 HaTypankHbIA apoOMaTU2aTop TPOMUMUECKX Wy Przygotow| Brix 99,85 + — Specyfikagie W, o
Gestosc [ka/l] 100000 +— AUTOMATYCZNE OBLICZANIE GESTOSCI
Typ. Przetw. Dozowanie chliczone ¥
Domyslna jednostka Zbiornik cyropu cukrowsag ¥
Domyslna podjednostka
Woda
oK ANULUJ
DODAJ EDYTUJ USUN ODSWIEZ Filtruj
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Zarzgdzenie recepturami produktowymi

» Receptury bazowe

Receptury bazowe
S RECEPTURA BAZOWA x
Numer 184802031 +=— Data utworzenia 2015-04-10
MNazwa Drink owocowy Data ostatnigj edycji ‘ 2015-04-13 |
Autor Y Czas przydatnosci [godz] 0+ -
Receptura bazowa na [L] 1000 +— Przeply wody do ptukania opakowan [L] I
KOLI | KOD NAZWA TYP PRZETWARZA | DOZOWANIE [KG] BRIX GESTOSC [KG/L]
1 12016416 Konecentrat scku jabtkowego Dozowanie 11,9274 70,00 1,0000 -~
2 12016430 Koncentrat scku czerwenych winogr Dozowanie 01762 65,00 1,0000
3 12018784 Kencentrat scku wigloowocowego Dozowanie 0,1658 60,00 1,0000
4 12016438 Koncentrat scku pomarariczowege  Dozowanie 01247 55,00 1,0000
5 12015615 Cukier Dozowanie obliczone 113,6166 99,85 1,0000
6 12003493 Kwasek cytrynowy Przygotowanie 2.5907 90,97 1,0000
7 12002340 Kwas askorbinowy Przygotowanie 010386 0,00 1,0000
3 12025202 Ekstrakt z marchwi Przygotowanie 13472 0,00 1,0000
-
DRUKU) oK ANULUJ
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Zarzgdzenie recepturami produktowymi

» Receptury produkcyjne

Receptury produkcyjne
NR NAZWA RECEPTURA PRODUK! s
1 Nopd)
184802031 Napsj owocowy |
184802032 Napdj owocowy_kopia z
184802033 Napé_kopia KOLEJN TYP WARTOSCI MNumer produktu 184802032 + =
184802034 Napdj owocowy_1000 . -
184602035 Napd] owocouy_1000_Koncentrat .1 Dozowanie 11,74 Kg 8,93 L Koncentrat soku pomaraficzowego .
184802036 Napéj owocouy_1000_Koncentrat Kof MNazwa receptury prod. Napdj owocowy_kopia
Jednostka Lanca
Podjednestka Lanca 1 Autor Ja
Tlose L 893
Data utworzenia 2015-04-10
Tlese Kg 11,74
Jednestki dozowania Kg Data ostatnigj edygji 2015-04-13
Szybkosc dozowanis [%] 100,00 |
Dozuj catasé Nie RTD [L] 100000 +—
IE_ oot 100000 F—
wow | o s Przygotowanie 12,94 Kg 12,94 L yree *
Jednostka Zbiornik rozpuszczania 1 Dozowanie syropu [LI/1000L RTD 1000,00 +—
Podjednestka Zbiornik
Tece L 12,94 Stosunek Syrop/Woda 000 +=—
Tlesc Kg 1294 Tryb mieszacza Bez M
Tles¢ wody [L] 10,00
Maksihatie stezenis 50,00 Maksymalna ilosé wedy do ptukania [L] 0.00 +—
Aktualne stezenie [%] 2272 Woda zarezarwowana [L] 0,00 4=
1 Wypelnianie woda BT e ]
2  Dodanie komponentu 2,94 Kg 2,94 L Kwasek cytrynowy Zadeklarowany Brix gotowego napoju it e
.3 Mieszanie Ciagly
.4 Przeslanie Brix gotowego napoju 1143
[N ssthaE e o 2C T || - cooveso rons s
Masa gotowego syropu [KG] 104281
s llegé gotowego syrepu [L]
815,00L
Wada pozostata [L] -6.44
Woada uzyta do przygotowania [L] 50,08
Catkowita ilos¢ uzytej wody [L] 865,00
||
DODAJ PRZED DODAJ DODAJ PO EDYTUJ USUN DRUKUJ oK ANULUJ
30.11.2015 26



o N
RULAND

Zarzgdzenie recepturami produktowymi

= Receptury operatora

ZALOGOWANY JAKO:Operator

SR_RECIPES

Receptury operatora
Wybierz docelowg jednostke: 10 Zbiorniki mieszalne

LWybierz docelowa podjednostke: 10 Zbiornik 1

Zbiornik 2 Tank 3

Wybierz recepture bazowa: 184802031 Drink owocowy

184802033 Drink
0 test 178802031 Napéj _ 184802032 Napéj_1000 . KG'F'.:'a

NOWA RECEPTURA WYKONAWCZA

Nazwa receptury produkeyjnej Napdj owocowy
RTD [L] 100000 Tlog¢ gotowego syropu L] 100000 RTD ze slurry [L] 1000,00
NR | NAZWA JEDNOSTKA PODJEDNOSTKA | BRIX  GESTOSC AUT | GEST. [KG/L] IL. (KG] 1L U DOZUJ CALO¢
W b M d k M . 1 84802 O 3 1 N 1 Koncentrat soku jabtkowego 30 Zbiornik rozpuszczania 10 Zbiornik 70,00 v 1,3460 1193 886
ybierz recepture produkcyjna: AR i oy wme s amors v me om om
3 Koncentrat soku wieloowocowego 50 Zbiomnik rozpuszczania 10 Zbiornik 60,00 v 12850 017 013
4 Koncentrat soku pomaraficzowego 50 Zbiornik rozpuszczania 10 Zbiornik 65,00 v 13149 013 010
184802033 Na péj_l(opia 5 Cukier 30 Zbiornik rozpuszczania 10 Zbiomik 65,50 v 153180 17320 13141
6 Kwasek cytrynowy 30 Zbiornik rozpuszczania 10 Zbiornik 9097 1,0000 259 259
7 Kwas askorbinowy 40 Zbiornik rozpuszczania 10 Zbiornik 0,00 1,0000 010 010
8 Exstrakez marchwi 30 Zbiomik rozpuszczania 10 Zbiornik 000 1,0000 135 135
9 Aromat owocdw tropikalnych 50 Zbiomnik rozpuszezania 10 Zbiornik 000 10000 067 0567
0 H i ponu: 40 Zbiornik 10 Zbiomik 000 10000 031 031
1 Pektyny 30 Zbiornik rozpuszczania 10 Zbiornik 000 10000 104 104
EDYTUJ PRZYWROC ORYGINALNE WARTOSCI [RTD/BRIX/GESTOSC] oK ANULUJ

Szarza 1 +—  Korekta Brixu koncowego syropu: 1191 +— ODSWIEZ DRUKU) WYSLL

30.11.2015
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Zarzgdzenie recepturami produktowymi
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» Raportowanie

Receptura_Produkcyjna

Mazwa 184802032 Napdj owocowy_kopia
Receptura na 1000

Dozowanie [kg] 10040

Stosunek mieszania o

Tryb mieszacza Baz

Data utworzenia
Data ostatniej edycji

llos krokdw B
Jednostka docelowa 10 Zbiarnik 1
Receptura bazowa na [L] 553,00

2015-04-10 10:13:58
2015-04-13 16:18:25

Podjednostia 10 Lanca 1

Fod SAP 12016437
Spacyfikacja i

B 65,00

Gestost fkgl] 1,3148

Waga cpakoaania fkg] (netia) I

1 fomara - 11,1900 1,0:000 65,00 Dozowania
2 Cukier 103,9100 10000 |eags |Dozowanie
obliczong
3 Kwasek cylrynowy 28000 1,0000 90,97 | Praygotowanie
4 Kiwas askorbinawy 0,2500 1,0000 0,00 | Przygolawanie
5 Pekiyny 1,0000 71,0000 0.00 | Przygolowanie
6 Aromat pomarafczowy 2,0000 71,0000 0,00 |Przygotowanie
7 Beta-karoten 0,0400 1,0000 0,00 Praygotowanie
30.11.2015

12015615 Cukier

Jednosfa 30 Zheomik mzpuszezania 1
Podjednostin 10 Zheomik

Kod SAP 12015815

Specyfikacia

Brix 65,50

Gestose kg 1,3180

‘Waga opakowania fkg] {netio)

166,22

126,12

Woda
Jednostca 5 Fheomik rozpursrerania 1
Podjsdnostia 20 Woda do romusrcrania

10,0

10,0

120034593 Kwasek cylrynowy
dednosfa 30 Zheomik mzpuszezania 1
Podiednostia 10 Zhiamik

Fod SAP 12003485

Specyfikaci W

Brix 90,87

Gesiost [kgh] 1,0000

Waga opakowania fkg] (netia) O

254

294
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Komunikacja
B KLIENT RITEK — Kabel wieloparowy
Il RULAND ELPO — Ethernet / Profinet
JBT B FLUIDOR — Profibus
Mixing tanks Ritek PA

Sterile tanks ———— ELPOFiller
JBT CIP Ruland

JBT Filler

30.11.2015 .
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Zdalny dostep

» Routery VPN

» Bezpieczne potgczenie

= Szczegodtowe raporty

» Dostep przez WWW
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Zdalny dostep
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Przyktad nawigzania potgczenia

Active connection

& RE-33-13 BEWA

iyl

RE-06-15 Bon Juice £¥ Online

RE-08-15 Arktika Offiine
RE-19-12 Natural Drinks £¥ Online
RE-37-14 Multon Maskwa & online
RE-38-12 Slawianowskaja Offline

Przyktadowy raport z wykonanych potgczen

Polska, Kleszczdw, Piaski 4
Al devices on the netfwark are reachable by connected users.

Description

IUser(s) connected

Miemcy, Schwalmtal
IUzbekistan, Taszkient

Brazylia, Jarinu

Rosja, Moskwa

Rosja

2015-08-20 07:47:28 2m 42s Krzysztof RE-06-15 Bon Juice eCatcher 0.731MB
2015-08-20 11:25:42 24s Krzysztof RE-06-15 Bon Juice eCatcher 0.329MB
2015-08-21 05:02:02 30s Krzysztof RE-06-15 Bon Juice eCatcher 0.337MB
2015-08-27 05:27:14 23m 10s Krzysztof RE-06-15 Bon Juice eCatcher 4 878MB

Subtotal : 443.096 MB

30.11.2015
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RULAND - Realizacje w Polsce

- KOMPANIA
~ PIWOWARSKA

& w2y
| 4 E Browar 5’:@-"; ;%‘
M@@Mmﬂ % w Elblagu ‘%}.}gg_ﬁg
Naturalna Woda Mineraina g U ) Q W

hoop & M!heral

napoje. zycie. emocje.
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NATURALNA WODA ZRODLANA o~
EnergyDrink

g ‘v 4
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| / AR
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RULAND - Realizacje zagranicg
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