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Pierwsza potowa 2023 roku to w naszym browarze czas duzych

zmian. Od 2015 roku serce browaru czyli warzelnia znajdowato

si¢ W restauracji, na pierwszym pigtrze kamienicy, usytuowane;j

na wroctawskim rynku. Dalsza cz¢$¢ produkcji prowadzona byta

w pomieszczeniach piwnicznych jednego z wroctawskich bankow
oddalonego o 150 m. Te dwie strefy produkcji faczyto blisko 600
m instalacji piwnych biegnacych przez trzy kamienice.

Po  blisko o$miu latach
funkcjonowania zdecydowaliSmy
sie na zmiany. Na parterze

budynku, pod Restauracjg Ztoty
Pies i warzelnig znajduje sie teraz
nasz nowy projekt - showroom
Mus.tank, ktory petni funkcje beer
shopu. W to miejsce zostaty
przeniesione pomieszczenia bro-
waru: fermentownia i lezakownia.
Przez przeszklone s$ciany mozna
zobaczy¢ otwarte kadzie
fermentacyjne, gdzie odbywa sie
proces fermentacji. Obok w
lezakowni  widoczne sg tanki
lezakowe, gdzie wszystkie piwa
nabierajg petni smaku i aromatu.

Dla wielbicieli dobrego piwa i
0s6b, ktére nigdy nie byty w
browarze rzemies$lniczym, nasz
showroom to niecodzienna i wy-
jatkowa atrakcja, ktérg warto
zobaczyd.

Druga cze$¢ roku to czas na

odnalezienie sie w  nowej
rzeczywistosci oraz intensywne
prace nad udoskonalaniem
klasycznych stylow i tworzenie
nowych serii piw serwowanych w
restauracji,  showroomie, na
licznych festiwalach w catym kraju.
Nie mogto zabrakng¢ czasu na
zaplanowanie przysztosci. Na ten
moment mozna spréobowac nasze-
g0 piwa wybierajgc jedno z wyzej
wymienionych miejsc, a w przy-
sztosci chcielibySmy pojawic sie w
innych, ciekawych lokalizacjach.
W planach mamy stworzenie serii
piw lezakowanych w beczkach,
Czego jeszcze u nas nie byto. Duzo
emocji generuje stworzenie
czego$ wyjgtkowego na 10- lecie
browaru w 2025 roku. Juz teraz
rozpoczelismy przygotowania aby
mile zaskoczy¢ naszych gosci...




